ВРСТА, ТЕХНИЧКЕ КАРАКТЕРИСТИКЕ (СПЕЦИФИКАЦИЈЕ), КВАЛИТЕТ, КОЛИЧИНА И ОПИС ДОБАРА
ТЕХНИЧКА ДОКУМЕНТАЦИЈА И ПЛАНОВИ
	Ред.бр. партије
	НАЗИВ И ОПИС ПРОИЗВОДА
	Јединица мере
	Количина

	1.
	КОЛОНИЈАЛНА РОБА И ДРУГЕ НАМИРНИЦЕ
	
	

	1.1
	Чај мешавина (20%хибискус+80%шипурак)-дробљени
	кг
	400

	1.2
	Пиринач-паковање 1/1 кг, прва класа, бели, глазирани,полирани, округлог зрна, лом до 5% макс.
	кг
	1000

	1.3
	Кекс-паковање 1/1кг („петтит бер“ или одговарајуће)
	кг
	2000

	1.4
	Пшенични гриз-паковање 1/1, Т-400,ситни, беланчевине минимум 10%
	кг
	300

	1.5
	Фида танка са јајима-паковање 0,5 кг, гнездо беланчевине минимум 11%
	кг
	300

	1.6
	Макароне са јајима-паковање 0,5 кг, беланчевине минимум 11%
	кг
	1000

	1.7
	Обланде-велике-паковање 
	ком
	400

	1.8
	Шећер у праху-паковање 250 гр
	кг
	150

	1.9
	Чоколада за јело и кување - паковање 200гр, са минимум 45% какао масе
	кг
	150

	1.10
	Пудинг ванила, чоколада-паковање 1/1кг
	кг
	300

	1.11
	Какао прах са 22%какао делова-паковање 100гр
	кг
	40

	1.12
	Кокос брашно-паковање 100гр
	кг
	100

	1.13
	Мак плави, млевени са 80%плавог мака, вакуум паковање 250гр
	кг
	100

	1.16
	Сусам 100 гр
	кг
	40

	1.17
	Зачин са минимум 15% сушеног поврћа и максимум 60% соли-паковање 1/1кг
	кг
	400

	1.18
	Со ситна кухињска јодирана-паковање 1/1 кг
	кг
	600

	1.19
	Паприка слатка млевена, црвена,зачинска-паковање 200гр
	кг
	60

	1.20
	Сирће винско природно (мин 4% ) -паковање 1/1 литар
	лит
	300

	1.21
	Ванилин шећер-паковање кесице 10 гр
	ком
	600

	1.22
	Прашак за пециво-паковање кесице 10 гр
	ком
	10000

	1.23
	Цимет-паковање кесице 10 гр
	ком
	100

	1.24
	Свињска маст -кантице 1/1 кг
	кг
	10

	1.25
	Млеко у праху, паковање 200 гр
	кг
	12

	1.27
	Суви першун у кесици, сецкани, паковање кесица7 гр 
	ком
	100

	2.
	КРИСТАЛ ШЕЋЕР, БРАШНО, КРОМПИР ПИРЕ И СУНЦОКРЕТОВО УЉЕ И БЕЗГЛУТЕНСКИ ПРОИЗВОДИ
	
	

	2.1
	Кристал шећер конзумни-паковање у папирним џаковима 50/ 1 кг
	кг
	4000

	2.2
	Пшенично брашно Т-400-паковање у папирним џаковима 25/1 кг са декларацијом
	кг
	4000

	2.3
	Кукурузно брашно (бело) у папирним џаковима 5/1 кг са декларацијом
	кг
	1500

	2.4
	Кромпир пире у пахуљицама, паковање 5/1 кг
	кг
	1000

	2.5
	Сунцокретово уље  1/1 лит.
	лит
	3000

	
	БЕЗГЛУТЕНСКИ ПРОИЗВОДИ
	
	

	2.6
	Брашно  1/1 кг
	кг
	50

	2.7
	Макароне ,  паковање  0,4 кг, (Barilla или одговарајуће)
	кг
	20

	2.8
	Мармелада, паковање/тегла 700 g
	паковање
	20

	2.9
	Зачин, додатак јелима („Вегета“ и слично),  паковање 0,4 кг
	кг
	30

	2.10
	Пиринчано млеко, тетрапак 1/1 л
	лит
	40

	2.11
	Квасац,  суви – кесица 7 гр
	ком
	70

	2.12
	Палента , паковање 500 g
	паковање
	10

	2.13
	Кечап, 1/1 л
	лит
	100

	2.14
	Кекс 0,5 кг паковање
	кг
	50

	2.15
	Чоколадице („чоко рице“ или слично)
	ком
	200

	2.16
	Просо, паковање 200 гр,
	кг
	10

	2.17
	Корнфлекс, 500 гр, (Nestle или одговарајуће )
	кг
	15

	2.18
	Пудинг, паковање 40 g
	паковање
	40

	3.
	ХЛЕБ, КОРЕ И КВАСАЦ
	
	

	3.1
	Хлеб полубели 600 гр
	ком
	28000

	3.2
	Пекарски квасац
	кг
	80

	3.3
	Свеже пекарске коре за питу-паковање ½ кг
	кг
	1800

	4.
	ЈАЈА - Свежа конзумна јаја-А класе
	ком
	60000

	5.
	
МЛЕКО И МЛЕЧНИ ПРОИЗВОДИ

	
	

	5.1
	Закуп фрижидера запремине 310л са стакленим вратима
	ком
	2

	5.2
	Пастеризовано млеко са мин.2,8%мм-паковање 1/1, кеса или боца-тетрапак
	лит
	22000

	5.3
	Јогурт са мин.2,8%мм-паковање 1/1 , боца-тетрапак
	лит
	15000

	5.4
	Свежи крављи сир са мин.20%мм-млади сир кришка
	кг
	2000

	5.5
	Крем сир-пуномасни кремни намаз са мин.45%мм-паковање 100гр.
	кг
	1000

	5.6
	Кисела павлака са мин 20%мм, паковање 1/1
	кг
	1000

	5.7
	Маслац I класа паковање 0.125-0.250 кг, 82%мм садржај воде максимална 16%, максимум 2% суве материје без масти млека
	кг
	1000

	5.8
	Качкаваљ, садржи 35-45% млечне масти, вакум паковање 250 гр
	кг
	10

	6.
	
СВЕЖЕ ЈУНЕЋЕ МЕСО

	
	

	6.1
	Јунеће месо бут (без коске I и II категорије)

	кг
	7000

	7.
	СВЕЖЕ ПИЛЕЋЕ МЕСО

	
	

	7.1
	Пилеће бело месо (пилеће груди са коском)
	кг
	1000

	7.2
	Пилеће месо - батак са карабатаком
	кг
	1200

	8.
	МЕСНЕ ПРЕРАЂЕВИНЕ
	
	

	8.1
	Димљена месната сланина од свињског меса, вакуум, састав: свињски меснати део са масним ткивом, со, антиоксиданси, конзерванси, зачин)
	кг
	800

	8.2
	Димљена свињска печеница вакум, садржај протеина мин.16%, свињско месо прве категорије, со , шећер, стабилизатор, адитиви, зачин
	кг
	1800

	9.
	РИБЉИ ПРОИЗВОДИ
	
	

	9.1
	Туна комадићи у конзерви-нето тежина пуњења 185 гр.месо туне у биљном уљу, нето тежина меса туне 130гр.,55гр.биљног уља и кухињске соли
	ком
	1000

	10.
	КОНЗЕРВИРАНО, СМРЗНУТО И СУШЕНО ВОЋЕ И ПОВРЋЕ
	
	

	10.1
	Боранија (смрзнута), паковање од минимум  0,5 кг 
	кг
	100

	10.2
	Грашак (смрзнути), паковање од минимум  0,5 кг
	кг
	600

	10.3
	Спанаћ (смрзнути), паковање од минимум  0,5 кг
	кг
	250

	10.4
	Парадајз пире двоструки концентрат 28-30%, стаклена амбалажа, 0,720 кг нето тежине
	кг
	400

	10.5
	Мешана мармелада (јабука,бресква, шљива,кајсија) 3/1
	кг
	600

	10.6
	Суве шљиве (без коштице), технолошки дорађене, влажно пастеризоване, прва класа
	кг
	60

	10.7
	Воћни сок 1/1 бресква и јабука, пастеризована 100% воће, без додатака адитива и конзерванса
	лит
	1000

	10.8
	Смрзнути кукуруз шећерац - паковање  10/1 кг 
	кг
	80

	10.9
	Смрзнута малина, 1.класа -  паковање 10/1 кг 
	кг
	100

	10.10
	Смрзнута вишња,1.класа -  паковање 10/1 кг
	        кг
	150


	11.
	СВЕЖЕ ПОВРЋЕ
	
	

	11.1
	Кромпир млади (од маја до септембра) (прва класа у џаковима)
	кг
	1000

	11.2
	Кромпир јесењи (прва класа у џаковима)
	кг
	7000

	11.3
	Купус (прва класа у џаковима)
	кг
	5000

	11.4
	Пасуљ (бисер или одговарајући) прва класа 
	кг
	2000

	11.5
	Купусни зелени лист у везама
	листа
	20000

	11.6
	Зелена салата (прва класа у гајбицама)
	ком
	1500

	11.7
	Блитва (прва класа у гајбицама)
	кг
	150

	11.8
	Паприка бабура (прва класа у гајбицама)
	кг
	1200

	11.9
	Паприка шиља (прва класа у гајбицама)
	кг
	300

	11.10
	Парадајиз (прва класа у гајбицама)
	кг
	1500

	11.11
	Бели лук (прва класа у врећицама)
	кг
	20

	11.12
	Краставци(прва класа у гајбицама)
	кг
	400

	11.13
	Тиквице (прва класа у гајбицама)
	кг
	100

	11.14
	Карфиол (прва класа у гајбицама)
	кг
	100

	11.15
	Шаргарепа (прва класа у џаковима)
	кг
	3000

	11.16
	Пашканат (прва класа у гајбицама)
	кг
	150

	11.17
	Целер корен (прва класа у гајбицама)
	кг
	200

	11.18
	Першун корен (прва класа у гајбицама)
	кг
	30

	11.19
	Першун лист (у везама)
	веза
	2500

	11.20
	Цвекла (прва класа у гајбицама)
	кг
	1000

	11.21
	Тиква, пеца
	кг
	300

	11.22
	Црни лук /прва класа, у џаковима/
	кг
	2000

	12.
	СВЕЖЕ ВОЋЕ
	
	

	12.1
	Јабука (у гајбици I категорије)
	кг
	6000

	12.2
	Нектарине (у гајбици I категорије)
	кг
	1500

	12.3
	Крушке (у гајбици I категорије)
	кг
	1000

	12.4
	Грожђе, (у гајбици I категорије) сорта Мишел
	кг
	700

	13.
	ЈУЖНО ВОЋЕ
	
	

	13.1
	Лимун (у гајбици I категорије)
	кг
	2000

	13.2
	Поморанџе (у гајбици I категорије)
	кг
	1800

	13.3
	Банане (у гајбици I категорије)
	кг
	1000





ЗА СВЕ ПАРТИЈЕ ЈЕ СУКЦЕСИВНА ИСПОРУКА ПО НАЛОГУ НАРУЧИОЦА.
Понуђачи са којима наручилац закључи уговор о јавној набавци су дужни да доставе одговарајућу потврду о исправности предметних намирница  од стране надлежног органа.
Понуђачи са којима наручилац закључи уговор за месо и месне прерађевине су дужни да уз сваку испоруку меса и месних прерађевина,  доставе потврду Ветеринарске инспекције о исправности истих.
        Место испоруке предметних  добара:  Све испоруке врше се у две централне кухиње: вртић „Младост“ који се налази на Љубић кеју и вртић „Звончица“ у Мрчајевцима. Испорука је сукцесивна, радни данима, у терминима према потребама наручиоца. Намирнице се поручују унапред за сваки наредни дан. Свакодневно снабдевање са намирницама се врши уз одговарајућу документацију о лабораторијским извештајима о исправности намирница. Добављач се обавезује да ће испоручивати врсте и количине намирница тражене у конкурсној документацији. Уколико се догоди да нема неку поручену намирницу, дужан је да благовремено обавести магационера установе.
       Испорука млека и млечних производа је сукцесивна, радним данима, у времену од 05.00-05.30 ујутру, расхладним возилом, намењеном за транспорт намирница.
       Испорука меса и месних прерађевина је сукцесивна од 05:30 до 06:00 ујутро, расхладним возилом, намењеним за транспорт намирница.
       Испорука хлеба је сукцесивна од 05:00 до 05:30 ујутро, одговарајућим возилом за транспорт хлеба.
       Испорука јаја до 06:00 ујутро, расхладним возилом намењеним за транспорт намирнице.
Испорука свежег воћа и свежег поврћа  до 06:00 ујутро, одговарајућим возилом за транспорт воћа и поврћа.
      Остале намирнице /колонијална роба, брашно, конзервирани производи и остало/, од 08:00 до 10:00 преподне, одговарајућим возилом за транспорт датих намирница.
Уколико се деси да добављач не испоштује време, количину и квалитет понуђене робе приликом испоруке, Наручилац има право одмах реализовати средство обезбеђења у циљу набавке неиспоручених добара код другог добављача, а потом и раскинути уговор и издати негативну референцу.
За партију 5.МЛЕКО И МЛЕЧНИ ПРОИЗВОДИ понуђачи су дужни да уз понуђена добра понуде и 2 фрижидера у закуп, при чему изражавају цену закупа апарата за период трајања уговора, односно годину дана. Фрижидери морају бити дубећи, капацитета 310 литара, са стакленим вратима, а који ће након закључења уговора бити допремљени у централне кухиње: „Младост“Љубић кеј и „Звончица“ Мрчајевци
Добра, која су предмет јавне набавке, морају бити упакована у оригиналној произвођачкој амбалажи, при чему транспортна паковања треба да буду затворена тако да обезбеђују производ од загађења, расипања, квара и других промена. Амбалажа мора одговарати технолошким захтевима за прехрамбене производе.
На амбалажи у којој се испоручују предметне намирнице је обавезна декларација на српском језику.

Уговор се склапа на период од једне године, а најкасније до доделе новог уговора, у поступку јавне набавке намирница за  исхрану деце у складу са финасијским средствима,  тим што обе уговорне стране имају право раскида уговора  у складу са одредбама Закона о облигационим односима и Закона о јавним набавкама.


